i

CHATEAU
CAMOU

NNNNNNNNNNNNNNNNNNNNN

[CATALOGO DE ETIQUETAS]



le=1

T

CHATEAU
CAMOU

T wENITANES

Chéateau Camou, vinicola familiar fundada en 1993 con el suefio de crear grandes
vinos mexicanos, se encuentra ubicada en la Cafiada del Trigo en el valle de Guadalupe, Baja
California. Manteniendo una filosofia al mas puro estilo bordelés, cuya finalidad es la de buscar
aflo con ano la méxima expresién del vifedo, nuestros vinos siempre logran desarrollar
excelentes caracteristicas organolépticas, tanto en barrica como en botella. Producto de este
dedicado trabajo, nuestros vinos han sido galardonados con premios y reconocimientos a
nivel internacional.

#GrandesVinosMexicanos
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El Gran Vino Tinto

UVAS
CABERNET SAUVIGNON - CABERNET FRANC - MERLOT

AMIENTO )
ES BARRICA NUEVA DE ROBLE FRANCES
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PRE|SENTACI(')N

NOTA DE CATA

Elegante vino de color rojo rubi muy intenso y profundo; nariz compleja, con
aromas florales y de frutas rojas maduras como el cassis, al igual que de café,
tabaco, chocolate, especias y maderas finas; paladar de equilibrio sensorial,
de cuerpo vigoroso y una magnifica persistencia floral, frutal y tanica.

MARIDAIJE SUGERIDO

Cortes anejos, carnes rojas de caza, quesos curados, platillos complejos con
salsas condimentadas de gran cuerpo.

RECONOCIMIENTOS
- Medalla de Oro — México Selection by CMB 2023

#GrandesVinosMexicanos




NUEVA ROBLE FRANCES

PREISENTACI(')N

NOTA DE CATA

Vino color granate oscuro con ribetes rubi. Nariz intensa, compleja, con
aromas de pimiento verde, especias, regaliz, eucalipto, lavanda, frutos secos
tostados, frutos rojos, vainilla, pimienta negra, chocolate. En boca tiene una

entrada aterciopelada y amplia que evoluciona con taninos marcados,
alcohol presente y acidez fresca con buen equilibrio, dejando un final muy

largo y marcado con notas de frutos rojos, especias, tostados, eucalipto y
grosella.

MARIDAIJE SUGERIDO
Borrego tatemado, ribeye a la pimienta negra, datiles envueltos en tocino,
lechén a la caja china.
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Cabernet Sauyignon

UVAS
CABERNET SAUVIGNON

ANEJAMIENTO
24 MESES BARRICA NUEVA ROBLE FRANCES Y AMERICANO

NADA
018

>
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PRESENTACION
750ml

NOTA DE CATA

Vino de gran personalidad color rojo granate profundo, brillante y limpio.
Aromas intensos de frutos rojos, especias, cacao, chocolate, tabaco,
mermelada de ciruela, fresa y jamaica. Paladar aterciopelado, bien
equilibrado, con taninos finos y sabores que confirman los aromas con un
largo acabado.

MARIDAJE SUGERIDO
Cortes grasos al grill, verduras asadas, albéndigas de cordero, hamburguesa
de ribeye, barbacoa de arrachera.

RECONOCIMIENTOS
Medalla de Plata — Concours Mondial de Bruxelles 2022
- Medalla de Plata — Mexico International Wine Competition 2022
- Medalla de Plata — México Selection by CMB 2022
- 95 Pts. — Guia Catadores Mx 2023
- 92 Pts. - Guia Penin 2023
- 95 Pts. — CAVA Revista 2023

#GrandesVinosMexicanos




ANEJAMIENTO )
12 MESES BARRICA NUEVA ROBLE FRANCES Y AMERICANO

PREISENTACI(')N

NOTA DE CATA

Vino de color rojo rubi con bordes rosados; en nariz tiene notas intensas
pero elegantes a frutos rojos como ciruela, fresa, y frutos negros como la
mora, ademas de perfiles aroméaticos como cacao y chocolate aportados por
la madera. En boca la entrada es suave, con una evolucién muy redonda,
suave y equilibrada entre acidez, alcohol y taninos. El final es largo con
sabores a cacao, ciruela y frutos silvestres.

MARIDAIJE SUGERIDO

Aves rostizadas, lomo de atin sellado, portobello gratinado, lasagna de
cordero, brochetas de camarén, pizza de 4 quesos.

RECONOCIMIENTOS

- Medalla de Oro — Mexico International Wine Competition 2023
- 92 Pts. — Guia Catadores Mx 2023
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Zinfandel |

ANEJAMIENTO )
MESES BARRICA NUEVA ROBLE FRANCES

NOTA DE CATA

Vino de color rojo violéceo, brillante y limpio. Intensidad varietal aromatica
muy presente con notas de frutas negras como ciruelas y moras, flores de
Jamaica y notas dulces a tamarindo; la madera interactia con estos aromas
aportando vainilla y tabaco. En boca se presenta muy vivo y fresco, sus
taninos acompanan en toda la amplitud bucal aportando la astringencia que
se complementa con la sensacidn leve de dulzor final.

MARIDAJE SUGERIDO
Confit de pato, pork belly glaseado, lomo a la ciruela, moles, costillas bbg,
chicharrén de pulpo, carnitas de atan..

RECONOCIMIENTOS

- 94 Pts. - Guia Catadores Mx 2023

- 91 Pts. — Guia Penin 2023

- Medalla de Plata — Concours Mondial de Bruxelles 2023

#GrandesVinosMexicanos




Chardonnay
(lZJH\A/"RA‘DSONNAY

ANEJAMIENTO )
6 MESES BARRICA NUEVA ROBLE FRANCES

NOTA DE CATA

Vino de color amarillo pélido con ribetes pajizos, de apariencia muy brillante
y limpia. Aromas varietales muy presentes e intensos, de pifa, platano y
especias, a coco y vainilla. En boca se presenta muy vivo y fresco con
excelente relacién alcohol/acidez y de sabor a coco vainilla y frutos tropicales
que perduran largo tiempo.

MARIDAJE SUGERIDO
Langosta al grill, tacos de pescado estilo Ensenada, escamoles a la
mantequilla, lomo de pescado a las brasas, brochetas de camardn.
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Rosé
UVAS
GRENACHE

s'Al‘N EJAMIE

NTO
N ANEJAMIENTO EN BARRICA

ENTACION

NOTA DE CATA

Vino de color rosa caramelo brillante. Aromas intensos de frutas frescas
como sandia, fresa, ardndano y flores dulces como la rosa. De paladar
aterciopelado, con acidez fresca, agradable y chispeante, y sabores a fresas
frescas y citricos tropicales, con final largo y suave.

MARIDAJE SUGERIDO
Chiles en nogada, almejas y ostiones en su concha, ceviches tropicales,
sushis a base de salmén, ensaladas con fresas y queso de cabra.

RECONOCIMIENTOS

- 92 Pts. — Guia Catadores Mx 2023

- Medalla de Plata — Concurso Bacchus 2023
- 93 Pts. — CAVA Revista 2023
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Umbral Tinto

UVAS
CABERNET SAUVIGNON - MERLOT

ANEJAMIENTO ,
6 MESES BARRICA ROBLE FRANCES Y AMERICANO

~

ANADA
2020

PRESENTACION
750ml

m

NOTA DE CATA

Vino de color rojo rubi muy intenso y profundo; nariz compleja, con aromas
florales y de frutas rojas maduras como el cassis, y de café, tabaco,
chocolate, especias y maderas finas; paladar de equilibrio sensorial, de
cuerpo vigoroso y una magnifica persistencia floral, frutal y tanica.

MARIDAIJE SUGERIDO

Tablas de quesos y carnes frias, arrachera al grill, pizzas a la lefa, pasta
bolognesa.

RECONOCIMIENTOS
90 Pts. — Guia Penin 2023

#GrandesVinosMexicanos
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Umbral Blanco

UVAS
CHENIN BLANC - CHARDONNAY

s'Al‘N EJAMIE

NTO
N ANEJAMIENTO EN BARRICA

PREISENTACION

NOTA DE CATA

Vino brillante y limpio de color amarillo con ribetes pajizos. Aromas varietales
muy presentes e intensas — frutas tropicales y poméceas, con finales calidos
de coco y vainilla. En boca se presenta muy vivo y fresco con excelente
relacién alcohol-acidez y final abocado.

MARIDAJE SUGERIDO
Tiradito de jurel, tartar de atin, ceviche de camarén, ostiones y almejas en su
concha, coctel de mariscos, quesos suaves y frescos.

#GrandesVinosMexicanos
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Merlat 2004

CHATEAU

Afejamiento
18m roble francés nuevo.

Varietales

Merlot 80%
Cabernet Franc 20%
Maridaje

Carnes rojas (cortes), caza,
costillas de cordero, quesos
maduros, salsas a base de
frutos rojos pasificados.

Cabernet Franc 2004

CAMOU
Botella ettt
Bordalesa 750ml

Premios y reconocimientos
*Medalla de Plata -
Concurso Mundial de Vinos
de Bruselas, 2008.

*Medalla de Plata -
Selections Mondiales de
Vins Canada, 2011.

Aifejamiento
18m roble francés nuevo.

Varietales

Cabernet Franc 85%
Merlot 15%
Maridaje

Carnes rojas (cortes), caza,
guesos maduros y de cura,
salsas condimentadas de
gran cuerpo y consistencias.

Botella
Bordalesa 750ml

Premios y reconocimientos
*Medalla de Plata -
Challenge Intl Du Vin, 2003.

#GrandesVinosMexicanos
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Flar de Guadalupe Chardannay 2007

Afiejamiento Botella

9m roble francés nuevo.

Varietales
Chardonnay 100%

Maridaje

Mariscos y platillos a base
de pescado con salsas
fuertes, carnes bien
condimentadas, pato,
conejo, codorniz, langosta
y abuldén.

El Gran Riyina 2001

Bordalesa 750ml

Premios y reconocimientos
*Medalla de Bronce — San
Francisco International
Wine Competition, 2011.
*Medalla de Bronce -
Finger Lakes International
Wine Competition, 2012.
*Medalla de Plata — Toast of
the Coast, 2014.

Afiejamiento
13m roble francés nuevo.

Varietales
Sauvignon Blanc 60%
Chardonnay 40%
Maridaje

Postres a base de frutas,
tartaras, chocolate blanco,
canapés, foie grass y quesos
azules.

Botella
Bordalesa 500ml

Premios y reconocimientos
*Medalla de Oro — Concurso
Mundial de Bruselas, 2001.
*Medalla de Oro — Vinalies
Internationales, 2003.
*Medalla de Oro y Trofeo
Civart — Challenge Intl Du
Vin, 2002.

*Premio a la excelencia —
Les Citadeles du Vin, 2002.
*94 Pts. - Guia Pefiin, 2014.

#GrandesVinosMexicanos
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